Citromos bazsalikomos keksz

240 g liszt (vagy 120 gramm zabpehely liszt + 120 gramm hajdina liszt)
1 bio citrom reszelt héja

1 bio citrom kicsavart leve

12-16 db, 20-25 g bazsalikom levélke apréra vagva
20 g vanilias cukor

60 g olaj

50 gramm fruktéz vagy egyéb édesitd

1 teaskanal sutdépor

1 teaskanal tapioka kemeényitd

1 teaskanal lenmagliszt

Osszeallitashoz: kb. 0,5 dl viz

Egy talban a hozzavaldkat 6sszegyurjuk; a kéztdl konnyen elvallo jol gyurhato tésztat
kapunk.

Foéliaval letakarva 15 percet pihentetjik. Lisztezett deszkan sodrofaval 5 mm
vastagra kinyujtjuk. Pogacsa szaggatéval kivagjuk a korongokat. sutépapirral bélelt
tepsibe tesszik. Hélégkeveréssel 160 fokon 15 perc alatt készre sitjik. Ha kivettik a
sutébdl, akkor egybél megszorjuk vanilias cukorral.



